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ALGERIA BOUHEZZA CHEESE

AUTHENTICS LOCAL PRODUCT

In implementation of the instructions of the President of the
Republic, particularly those relating to prioritizing economic
diversification and reducing absolute dependence on hydrocarbons,
Algeria has adopted a series of measures aimed at supporting
non-energy exports and enhancing the competitiveness of Algerian
products in international markets, within an economic approach
based on the valorization of national production.

In this regard, a National Committee for the granting of the "Quality
Label" has been established. This mechanism is intended to confer a
distinctive mark upon agricultural products or those of agricultural
origin, thereby contributing to their valorization, protection, and
preservation of their natural specifications, nutritional
characteristics, and production conditions, as well as ensuring the
sustainability of their qualities and distinctive features, with a view
to increasing their added value.

With a view to promoting this endeavor, Algeria has, in recent years,
initiated the labeling of several authentic products with this
designation. This has strengthened their position in domestic
markets and broadened their prospects internationally. Among
these products are: Deglet Nour of Tolga, dried figs of Beni
Maouche, and Bouhezza cheese.

Dried figs of Beni Maouche : Recognized as one of the most
prominent agricultural products that has consolidated its presence
in national markets, thanks to longstanding traditions of natural
drying and rural storage. This dried fruit originates from the Beni
Maouche region in the province of Béjaia, one of the largest
fig-producing areas in Algeria. Its renown is attributed to favorable
climatic conditions, fertile soils, and traditional drying techniques
that safeguard the quality of the fruit and maintain its natural
appearance.

These unique characteristics have received official recognition from
the competent National Committee, which granted the distinctive
label acknowledging the quality of the agricultural product under
the geographical designation “Dried Figs of Beni Maouche”,
pursuant to the decision dated 20 Dhu al-Hijjah 1437 AH,
corresponding to 22 September 2016.

This product represents a high nutritional value and constitutes an
ideal choice for markets interested in natural and organic food,
thereby strengthening its export potential at both the regional and
international levels.

Bouhezza Cheese : it is part of Algeria’s range of authentic
traditional food products and is produced in the Aures region,
particularly in the province of Oum El Bouaghi.

It is handcrafted from natural milk (sheep, goat, or cow) and aged
according to inherited local methods that confer upon it a distinctive
taste and strong flavor, which vary depending on the maturation
period and the add.@'_qq of local ing_}r_ejizrﬁ&fch as salt, herbs, or
pepper. -

This cheese has likewise been granted the “Distinctive Label,”
pursuant to the ministerial decision dated 30 August 2020, under
the geographical designation “Bouhezza Cheese.”

The product is distinguished by its high capacity for storage and
transportation, making it particularly suitable for external markets,
especially those that value authentic products rooted in a rich and
diverse food heritage.

PRODUITS LOCAUX AUTHENTIQUES

En application des instructions de Monsieur le Président de la
République, notamment celles relatives a la priorité accordée a la
diversification de I'’économie et a la réduction de la dépendance
absolue aux hydrocarbures, I'Algérie a adopté un ensemble de
mesures visant a soutenir les exportations hors secteur énergétique
et a renforcer la compétitivité des produits algériens sur les marchés
internationaux, dans le cadre d’une approche économique axée sur
la valorisation de la production nationale.

A cet effet, un Comité national pour lattribution du « Label de
qualité » a été créé. Il s'agit d’'un mécanisme destiné a conférer une
distinction particuliere aux produits agricoles ou d’origine agricole,
afin de les valoriser, les protéger, préserver leurs caractéristiques
naturelles, leurs qualités nutritionnelles ainsi que leurs conditions
de production, et d’assurer la pérennité de leurs spécificités en vue
d’augmenter leur valeur ajoutée.

Dans cette optique, I'Algérie a entamé ces derniéres années le
processus de labellisation de plusieurs produits authentiques. Cette
démarche a contribué a consolider leur position sur les marchés
locaux et a élargir leurs opportunités a I'international. Parmi ces
produits figurent : la Deglet Nour de Tolga, les figues seches de Béni
Maouche et le fromage Bouhezza.

Figues seches de Béni Maouche : Elles figurent parmi les produits
agricoles les plus emblématiques ayant consolidé leur présence sur
les marchés nationaux, grace a une longue tradition de séchage
naturel et de stockage rural. Ce fruit séché provient de la région de
Béni Maouche, située dans la wilaya de Bejaia, I'un des plus grands
bassins de production de figues en Algérie. Cette renommeée est due
a un climat favorable, une terre fertile et des techniques
traditionnelles de séchage qui préservent la qualité des fruits et leur
aspect naturel.

Ces caractéristiques uniques ont été officiellement reconnues par le
comité national compétent, qui a accordé le Label de qualité sous
I'appellation géographique « Figue séche de Béni Maouche », en
vertu de la décision datée du 20 dhu al-hijjah1437 H, correspondant
au 22 septembre 2016.

Ce produit représente une grande valeur nutritionnelle et constitue
un choix idéal pour les marchés intéressés par I'alimentation
naturelle et biologique, renforgant ainsi son potentiel a I'exportation
aux niveaux régional et international.

Fromage Bouhezza : Il fait partie de la gamme des produits
alimentaires traditionnels authentiques en Algérie. Il est produit
dans la région des Aurés, en particulier dans la wilaya d’Oum El
Bouaghi.

Ce fromage est fabriqué artisanalement a partir de lait naturel
(brebis, chévre ou vache) et affiné selon des méthodes locales
héritées, qui lui conferent un godt distinctif et une saveur

prononcée, variant selon la durée disn;an et I'ajout éventuel
d’ingrédients locaux tels que le sel, les herbes ou le piment.
Il a lui aussi obtenu le Label de qualité, conformément a l'arrété

ministériel du 30 aolt 2020, sous l'appellation géographique
« Fromage Bouhezza ».

Ce produit se distingue par sa grande capacité de conservation et de
transport, ce qui le rend particulierement adapté a la
commercialisation a I'étranger, notamment dans les marchés qui
valorisent les produits authentiques issus d’un riche patrimoine
culinaire.
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Amsuney : Yasmina Boukhari
Azal : 60 idinaren (x2) / Amsal : 50x50 (36x26) (x2)

TASKANIN

Amsiggez : taggazt n Lbanka n Lezzayer. / Tayara n usiggez : Offset

Isemli n tamber : taylaft n wass amezwaru s 35 idinaren, taylaft n wass amezwaru s 10 idinaren adbay n wass amezwaru s teklut
Azenzi n wass amezwaru : Amhad 16 Tuber - Amhad 23 Tuber 2025 deg tigejdanin n Tnazent n Lezzayer.

Azenzi azayez : Sed 25 Tuber 2025 deg yal anaray n Tnazent n Lezzayer.

Azenzi s ttawil n linternat : Deg https://ephilatelie.poste.dz/

Drawing : Yasmina Boukhari

Facial value : DZD 60 (x2) / Dimensions : 50x50 (36x26 ) (x2)

CHARACTERISTICS

Printer : Printing House of the Bank of Algeria / Printing Process : Offset
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1t Day illustrated Card of 35.00 DZD, 1 Day lllustrated Cover of 10.00 DA, with obliteration (name

1% Day Sale : From Thursday 16" October until Thursday 23t October 2025. In the chief towns post offices of each wilaya.
General Sale : Saturday on October 25™, 2025. At all post offices.

Web Sale : On https://ephilatelie.poste.dz/

You can purchase this philatelic Issue (éuailghll) on the online store.
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IFARISEN INASLIYEN

llmend n yiwellihen n Uselway n Tegduda, ladya deg wayen
yerzan tiririt n lwelha yer uswenni n tdamsa d usenqges n lettkal
yef iseryiyen (pétrole-gaz), Lezzayer tessers kra n tsekkirin ara
yessighiden asuffey berra n ugzum n tsareyt akked usennernin
tmenyugert yef yifarisen n lezzayer deg leswagq igreylanen, aya
ilmend n useqreb adamsan ara ixedman yef useghed n ufares
ayelnaw.

llImend n waya, tettwassbedd-d yiwet n tesmilt tayelnawt i
tikci n “ticret n tyara”, d yiwen n unagraw ara yefken ticret
yemxallafen i yifarisen n tfellaht ney ayen yettafaren yur-s,
ayen ara ten-yeggen ad nnernin wad ssehbibren yef tyara
akkedtulmisin-nsen d tewtilt n ufares-nsen, dayen aheggi n
yiberdan ara yesdumentulmisin-nsen i usali n Igima-nsen
timernit.

ilmend n usnerni n lebyi-ya, deg yiseggasen-a ineggura tebda
lezzayer asemmi n watas n yifarisen inasliyen n tecret-a, ayen
itt-yeggan ad tessersu amkan-is di leswaq idiganen d usewsee
n tegnatin deg umadal. Gar yifaisen-a(deglat nour, iniyman n
bni maguc akked legben n buheza).

Iniyman n bni maguc : yiwn seg yifarisen n tfellaht i iressan
deg leswaq n lezzayer, aya s wansayen n uskaw deg lexla.
Agummu-ya yekka-d seg temnadt n bni maeuc, d-yezgan deg
lwilaya n bgayet, yiwet seg temnadin timeqqranin i d-yettaken
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iniyman di lezzayer, acku d tamnadt igerrzen anda yelha wakal,
akked tarrayin tansayin n uskaw d useyri, i yetterran iniyman-agi
gerrzen nezzeh.

Agummu-ya gerran s-yes d unsib syur tesmilt tayelnawt tuzzigt,
anda is-fkan isem n ugerri s tyara n ufaris-a n tfellaht s yisem
arakalan «iniyman n bni magucy, ilmend n teytest d-yeffyen di 20
di el higga 1437h, 22 ctember 2016.

Afaris-a yur-s azal agellan meqgren, yerna d yiwen n wucci d
yufraren di leswaq ayen it-yeggan ad d-yifrir deg usuffey-ines yer
ssuq akalan agreylan.

Leghen n buhezza : D yiwen seg yifarisen n tgella tagburt tanaslit
di lezzayer, i d- yettefyen seg temnadt n lewras, ladya di Iwilaya n
um lebwaqi.

Legben-a yettwaxdam s ufus, yekka-d seg uyefki n wulli ney n
tayadt ney n testan, yettikil ilmend n tarrayin d-ggan imenza, ayen
is-yettaken lbenna yeqwan, yemgaraden s umgired n tallit n usikel
d wayen is-rennun n yisenfaren am Imelh, tihcicin ney ifelfel.

yufrar-d legben-a s «tecret yemgaraden» ilmend n teytest teylift
d-yeffyen di 30 yuct 2020, s yisem arakalan « legben n buheza » .

afaris-a yezmer ad yeqqim yettwaxzen atas, ayen it-yeggan igerrez
i leswaq n berra, ladya leswaq i yerran azal i yifarisen-a inasliyen.
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